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El VII Foro de Agroecología y Biodiversidad en Canarias se celebrará 
del 7 al 9 de octubre de 2022 en San Sebastián de La Gomera. El 
encuentro, organizado por el Instituto Canario de Calidad 
Agroalimentaria y en colaboración con el Cabildo de La Gomera y la 
Consejería de Educación, Universidades, Cultura y Deporte del 
Gobierno de Canarias, pretende ser un espacio de enlace entre 
personas, colectivos y entidades para promover el desarrollo local 
ecológico en las islas tanto en el ámbito rural y medio ambiental como 
en el social, educativo y de la salud.

Esta edición, además, se ha formulado sobre una nueva propuesta de 
trabajo transversal donde se funden los encuentros que 
tradicionalmente han tenido lugar en el foro con la estructura de 
coordinación del programa Ecocomedores. Asimismo, con la intención 
de seguir tejiendo redes entre todas aquellas personas y colectivos 
relacionados de una manera u otra con este sector, se abordarán los 
retos planteados en los talleres del Marco Estratégico Ecolocal 
celebrados este año en todas las islas. Adicionalmente, también se 
presentarán experiencias de otras zonas de España con la intención de 
trabajar la compra pública de alimentos.

Desde su primera edición en el año 2010, este foro se celebra cada dos 
años conjugando simultáneamente varios eventos, que en esta ocasión 
serán: VII Encuentro de Operadores Ecológicos, V Encuentro 
Ecocomedores de Canarias y III Encuentro de Responsables de la 
Gestión Pública.

La colaboración entre el Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria 
(ICCA) e instituciones locales, y la destacada implicación de muchas 
personas de la isla, ha facilitado la creación de un programa de 
actividades que permitirá compartir experiencias y aprendizajes, 
además de poner en valor los recursos naturales y culturales de La 
Gomera.

La programación de esta edición del foro está organizada en tres 
secciones principales:

Una primera jornada de sensibilización dirigida principalmente a la 
población gomera y centrada en el reconocimiento de qué 
entendemos y cómo ponemos en valor el alimento ecológico, local y 
fresco, profundizando en los atributos de sano, sabroso y cercano.

Una segunda jornada de trabajo estructurada en cinco grupos de 
trabajo centrados en temas específicos, siempre manteniendo como 
eje transversal la compra pública de alimentos ecológicos. Dichos 
grupos se desglosan en los siguientes temas a tratar: la producción 
sostenible y viable; la logística y los canales cortos de comercialización; 
la educación para el consumo responsable; las estrategias de seguridad 
alimentaria y nutricional; y la compra pública. Este día finalizará con 
una sesión plenaria de gobernanza donde se comunicarán los 
resultados obtenidos, abriendo un espacio para el diálogo y el 
intercambio de conclusiones.

Por último, la tercera jornada acogerá la feria de agroecología y 
biodiversidad en Canarias, que contará con puestos de exposición, 
venta de productos y talleres vinculados a esta temática abiertos a 
todos los públicos.
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EN CANARIAS



16:00
Registro, entrega documentación 
y credenciales

16:30
Bienvenida

16:45
Inauguración

17:15
Presentación del VII Foro 

17:30
Ponencia SANO 
Inocuidad de los alimentos
Riesgos químicos evitables

17:55
Ponencia SABROSO
Alimentos ecológicos:
sabrosos por naturaleza

18:20
Pausa

18:45
Ponencia CERCANO
Potencialidades y dificultades de los 
sistemas agroalimentarios locales de 
base agroecológica

19:15
Coloquio

19:45
Proyección audiovisual 
Vidas y Agroecología en La Gomera

20:00
Coloquio

20:30
Degustación productos ecolocales

9:30
Concierto de Liras “Música para despertar las voces de los árboles”
10:00
Presentación de la dinámica de trabajo

10:30
Encuentros 

11:30
Pausa 

14:00
Pausa comida
15:30
Concierto de Liras “Nobles melodías”

17:15
Pausa

17:30
GT GOBERNANZA

20:00
Conclusiones

20:30
Cierre de jornada

Reconocimiento
Cena para los participantes 
Concierto “Sílbame”
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Durante toda la jornada
Exposición “A mano artesana”
RN Fotografía

JORNADA DE 
SENSIBILIZACIÓN

ENCUENTROS DE 
TRABAJO
Durante toda la jornada
Talleres de cocina

15:45

11:30
Visita guiada por el Casco Antiguo
de San Sebastián

12:00



9 DOMINGO

10:00 - 16:00
Taller “Silbo gomero”

Taller “A mano y barro”

Taller “A mano y ristra”

Taller “A mano y leña”

Taller “Con la miel en los labios”

Taller “El ciclo de la cera ecológica”

Taller “Aprendiendo la vida en el huerto”

Taller “Tiñendo con lo que nos da la naturaleza”

Taller “Mariposas de lana” y “Cuento de regazo con
la oruga verde”

Taller “Pintura con los pigmentos de las hortalizas”
y “Cuento de regazo de la zanahoria”

Talleres “Vegefruti”

Taller “Bombas de semilla”

Taller “Intercambio de semillas”

Exposición “A mano artesana”

Cantina ecológica

Puestos de productos ecolocales de las islas

VII FERIA DE AGROECOLOGÍA 
Y BIODIVERSIDAD



11:30
Visita guiada por el Casco Antiguo de San Sebastián
Punto de encuentro: Puerta del Cabildo.

16:00
Registro, entrega documentación y credenciales

16:30
Bienvenida
Asociación Silbo Gomero

16:45
Inauguración 
Representantes institucionales

17:15
Presentación del VII Foro
Margarita M. Hernández García

17:30
Ponencia SANO 
Inocuidad de los alimentos 
Riesgos químicos evitables
Nicolás Olea Serrano

17:55
Ponencia SABROSO 
Alimentos ecológicos: sabrosos por naturaleza
Lola Raigón Jiménez

18:20
Pausa

18:45
Ponencia CERCANO 
Potencialidades y dificultades de los sistemas 
agroalimentarios locales de base agroecológica
Pablo Saralegui Díez

19:15
Coloquio
Nicolás Olea Serrano
Lola Raigón Jiménez
Pablo Saralegui Díez

19:45
Proyección 
Vidas y Agroecología en La Gomera

20:00
Coloquio
Brigitte Dedies, Pedro Chinea Chinea, 
Sandra Ramos Martín, Florencio Yanes Luis, 
Florentina Armas Padrón, María Piñero, 
Ekaterina Kulikova y José Miguel Arzola 
Santos

20:30
Degustación productos ecolocales

Presenta y modera: Ana Sánchez Martínez
Facilitación gráfica: Fede Rubio Wenk

Exposición “A mano artesana” RN Fotografía
Hall planta 1 Cabildo

7 VIERNES
Salón de actos del Cabildo de La Gomera
Calle de Prof. Armas Fernández
San Sebastián de La Gomera

JORNADA DE SENSIBILIZACIÓN
“ECOLOCAL: SANO SABROSO Y CERCANO”



9:30
Concierto de Liras
“Música para despertar las voces de los árboles” 
Maijé y Paul
Jardines Residencia Escolar  

10:00
Presentación dinámica trabajo
Pepe Martín y Margarita Hernández
Jardines Residencia Escolar  

10:30
Grupos de trabajo
Departamento de Hostelería y Turismo del 
IES San Sebastián 

GT Producción sostenible y viable
Facilitación dialógica: Pablo Saralegui
Asesor/a: Manuel Redondo
Observador/a 1: María Piñero
Observador/a 2: Gustavo Crespo
Relatoría: Alfonso Salas
Facilitación gráfica: Sheila Sánchez

GT Logística y canales cortos
de comercialización
Facilitación dialógica: Emilio Brito
Asesor/a: Jon Garai
Observador/a 1: Laura Quintero
Observador/a 2: Miltiade Michel
Relatoría: Virginia Herrador 
Facilitación gráfica: Fede Rubio

GT Educación para el consumo 
responsable
Facilitación dialógica: Jacqueline Luis y 
Javier Tejera
Asesor/a: Víctor Afonso y Paco Armas
Observador/a 1: Piero Carucci
Observador/a 2: Georgina Molina 
Relatoría: Noé Dávila
Facilitación gráfica: M.ª de los Angeles Pérez

GT Estrategias de seguridad 
alimentaria y nutricional
Facilitación dialógica: Nani Moré
Asesor/a: Lola Raigón
Observador/a 1: Nicolás Olea
Observador/a 2: Ezequiel Delgado
Relatoría: Raida Peig
Facilitación gráfica: Borja Melian

GT Compra Pública
Facilitación dialógica: Javier Mendoza
Asesor/a: Isaura Navarro
Observador/a 1: David Padrón 
Observador/a 2: Andrés Rodríguez
Relatoría: Gisella Olivares
Facilitación gráfica: Albus Blue

11:30
Pausa 
Jardines Residencia Escolar  

12:00
Grupos de trabajo
Departamento de Hostelería y Turismo del 
IES San Sebastián 

GT Producción sostenible y viable

GT Logística y canales cortos
de comercialización

GT Educación para el consumo 
responsable

GT Estrategias de seguridad 
alimentaria y nutricional

GT Compra Pública

8 SÁBADO

Residencia escolar y Departamento de 
Hostelería y Turismo del IES San Sebastián 
Av. José Aguiar
San Sebastián de La Gomera

ENCUENTROS DE TRABAJO



14:00
Pausa comida 
Jardines Residencia Escolar  

15:30
Concierto de Liras
“Nobles melodías”
Maijé y Paul
Jardines Residencia Escolar  

15:45
Grupos de trabajo
Departamento de Hostelería y Turismo del 
IES San Sebastián 

GT Producción sostenible y viable

GT Logística y canales cortos
de comercialización

GT Educación para el consumo 
responsable

GT Estrategias de seguridad 
alimentaria y nutricional

GT Compra Pública

17:15
Pausa
Jardines Residencia Escolar  

17:30
GT Gobernanza
Facilitación dialógica: Yurena González
Asesor/a: David Padrón
Relatoría: Virginia Herrador
Facilitacion gráfica: Albus Blue
Coordinación metodológica: Pepe Martín 
y Margarita hernández

20:00
Conclusiones
Jardines Residencia Escolar  

20:30
Cierre de la jornada

- Reconocimiento
- Cena para los/as participantes
- Concierto 

"Sílbame"
Samuel Bento
Jardines Residencia Escolar  

Durante toda la jornada
Talleres de cocina
Javier López, Loly Hernández y Aritz Mokoroa
Profesores y alumnos del IES San Sebastián
Departamento de Hostelería y Turismo 
IES San Sebastián

8 SÁBADO

Residencis escolar y Departamento de 
Hostelería y Turismo del IES San Sebastián 
de la Gomera
Av. José Aguiar
San Sebastián de La Gomera

ENCUENTROS DE TRABAJO



10:00 - 16:00

Taller “Silbo gomero”
Eugenio Darias Darias, Francisco Niebla Martín, Jorge Damas Chinea

Taller “A mano y barro”
Martín Reinaldo Almenara Piñero

Taller “A mano y ristra
Carmen Delia Mesa Medina

Taller ”A mano y leña”
Francisco Javier Almenara Piñero

Taller “Con la miel en los labios”
AIDER La Gomera

Taller “El ciclo de la cera ecológica”
José Miguel Arzola Santos y Mathias Rap

Taller “Aprendiendo la vida en el huerto”
Gaudy Perdomo González y David Tejera 

Taller “Tiñendo con lo que nos da la naturaleza”
Maijé Zit

Taller “Mariposas de lana” y “Cuento
de regazo con la oruga verde”
(Para niños de 4 a 12 años)
Iralma Armas Campos

Taller “Pintura con los pigmentos de
las hortalizas” y “Cuento de regazo de la 
zanahoria”
(Para niños de 4 a 12 años)
Iralma Armas Campos

Talleres “Vegefruti”
(Para niños de 6 a 12 años)
Ecocomedores de Canarias 

Taller “Bombas de semilla”
Red Canaria de Semillas

Taller “Intercambio de semillas”
Red Canaria de Semillas

Exposición “A mano artesana”
RN Fotografía

Cantina ecológica
Departamento de Hostelería y Turismo IES San Sebastián

Puestos de productos ecolocales de las islas

9 DOMINGO
Centro de Visitantes de San Sebastián 
de la Gomera
Avenida de los Descubridores
San Sebastián de La Gomera

VII FERIA DE AGROECOLOGÍA 
Y BIODIVERSIDAD




